Vinohrady jsou soué&asti nasi krajiny od r. 1931. Od 80. let
postupné pfesazujeme vinice a obnovujeme nase zafizeni, ¢imz
jsme dosahli moderniho sklepu a ambiciézniho vinafskeho
projektu.

V rodinném vinném sklepu Bodegas Valonga péstujeme vino na
86 hektarech vinic, na kterych pouzivame technologie maximalné
getrné k Zivotnimu prostfedi. Cabernet Sauvignon, Tempranillo,
Syrah, Merlot, Garnacha, Cabernet Franc, Graciano a

Chardonnay tvofi siroky sortiment narodnich a mezinarodnich
odrid, které jsme peclivé zavedli na své parcely.

Spojenim vlastnosti nasi oblasti s modernim enologickym pojetim
ziskavame moderni, vyvazena a elegantni vina.

V. A L ON G A __

Odrudy:
Chardonnay
Vinice:

Campo francés

Degustacni
poznamky:
Barva slamové Ziuta
se zelenymi odstiny.
Cista a leskla.
Rozmanity vyraz
{liskove ofisky,
prazené plody)
rozputény v tonech
fropického ovoce
(ananas a grapefruit)
a citrusovych plodd.
V chuti husté a
krémové, kysele
osvezujici.
Kombinovat:
Avokada, zapékane
hiebenatky, bila
masa, uzeniny a
syry.

Podavat pri:

6-8°

Odrady:
Tempranillo / Merlot
Vinice:

Saso Galan / Saso
Grande

Degustacni
poznamky:

Mocné a velmi
ovocna ving, kde
vynikaji aroma
hroznti (maliny,
borlivky). Syté a piné

| chuti. VyvaZzena
' kyselost, dlouh& a

lahodna dochut.
Kombinovat:
Téstoviny, dribezi
maso s omackou
apod.

Podavat pri:
8-10°

Bodegas Valonga

Cisarova 9

691 72 Klobouky u Bma
Tel 00 420 608 366 308
mail; info@valonga.cz - web: www.valonga.cz

VALONGA VALONGA
ROSE 2006 RED'YOUNG 2005

Odridy:
Cabemet / Merlot /
Syrah

Degustacni
poznamky:

Intenzivni voidfiova
terveri s fialovymi
odstiny. Viiné zralych
¢ernych a éervenych
plodd a tént prazené
kavy, plipominajici
minerdly. Lahodné chuti
po praZzené a kofenéna
trisloving

Kombinovat:

RyZe a téstaviny,
petena masa, dribez a
zvéfina.

Podavat pri:

16-18°C




MONTE VALONGA

TEMPRANILLO 2005

MONTE VALONGA
SYRAH 2005

MONTE VALONGA

MERLGT 2005

MONTE
VALORGA

6 points
%cf}:n Guide V1

Odridy:
Tempranillo
Vinice:
Saso Flora

Degustacni
Poznamky:
Intenzivni visiova
cerven. Viné
prazeni, mentolu,

v Ustech suche,

5 dobrym télem,
roziehly, vynikajicl
ovoeny vyraz. Dobra
struktura, dlouha a

vyvazena dochut.

Kombinovat: "
RyZe a téstoviny, g4 points
petena masa, pefin Guid®

driibez a zvéfina.
Podavat pri:
16°

VALONGA

VINTAGE RED 2003

Odrudy:
Vinice:
Maestro

Degustacni poznamky:

Cabernet / Tempranillo /Merlot

Campo Gabas /Pelagaya / Saso

Odridy:

Syrah

Vinice:

Campo La Libra

Degustacni
Poznamky: .

Fialova tfesnova terveni.
Mocné arema
koncentrovanych
gernych plodu,
prazenych klrek, lehké
1ékoficove tény. PIné
chuti, sladka tfislovina a

Odrady:
Merlot
Vinice:

Muga del Pas

Degustacni
poznamky: .
Mocna rubinovéa
terven s fialovymi
odlesky. Aroma
zralého ovoce

s kofenitymi tony.
Strukturovane a
harmonické vino.

kofenité tény, velmi Kombinovat:
vyvazene. RyZe, mofske plody a
Kombinovat: ryby.

Masa lehce zakofenéna, 86 po'mts . Podavat pri:

vepfove maso, veskere aip Guide 07 14-18°C

driibezi maso, pedena Foil¥

masa a syry.

Podavat pri:

16°

FINCA VAL

ONGA

SASO ALTO 2002

EINCA VALONGA

SASO ALTO
2002

g2

Odridy:

Syrah / Cabernet
Vinice:

Saso Alto

Degustacni poznamky:
Zafici rubinova harva s lesklymi

Monte Valonga Tempranillo

Valonga - Chardonnay.

Valonga - Rosée

Valonga - Young Red

Monte Valonga Syrah

Monte Valonga Merlot

Valonga - Vintage Red

Finca Valonga - Saso Alto

Intenzivni granatova barva.
Aroma gernych plodu, bohateé
na odstiny kofeni a uzeného.
PIné a velmi vyvaZené chuti.
Kombinovat:

Velka hlavnl jidla, peéena masa,
zvéfina a zralé syry.

Podavat pri:

16 - 18°C
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VING BE LA TIERAR
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velikost
lahve

Bourgogne
Rhin
Bordelaise
Bordelaise
Bordelaise
Bordelaise
Bordelaise

Bordelaise

tipyty. Aroma ¢erveneho a
¢erného ovoce a mineralnich tand,
dobfe svazanych. S vyvéZenym a
znatné aromatickym t&lem.
Kombinovat:

Zvéfina, driibez a veskera petena
masa.

Podavat pri:

16-18°C

mesice
slechteni

druh/lahve
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